PRZYKEADOWE MENTU Weselne na rok 2014
W Restauracyi ,Hotelu Kosmowski” ,Sybwia Kosmowska 600 407 607
Edyta Galant 698 304 591, Kinga Szarzyriska 698 304 626

( Wazne do Rotica czerwca 2012)

Menu w cenie 175z¢/10s.

Powitanie
Chlebem i solg
Zupa 1p/ 1os.
Rosét z makaronem
I1 dania: 3p/ 1os.
- wieprzowy zraz po staropolsku
- pleczen wieprzowa w sosie
- Rurczak w potrawce z ryZem i sosem potrawRowym
- kotlet de volaille
- kotlet MerRury ( z papryRgq i ogorkiem)
- Rotlet wieprzowy z pieczarkami
Dodatki
Pyzy, Rrokiety, ziemniaki, frytki
Sosy ciepte: pieczeniowo-winmny, mysliwski
Warzywa:
- zestaw suroweR, bukiet warzyw gotowanych z mastem, Rapusta
gotowana
Deser:1p/ 1 os.
- lodowy z owocami, Rawa, herbata
Ciasto 2 p/ 1 os.
Kolacja Bufet zimny: 3 p/ los.
- poledwiczki faszerowane grzybami
- galantynki z Rurczaka
- schab pieczony ze sliwkg
- filety drobiowe na kwasno
- indyk z owocami
- roladRi fantazyjne
- satatRa grecka
-satatka jarzynowa
- bufeczki bankietowe, masto
Sosy zimne: choron
Barszcz 1p/ 1os.
Kolacja na ciepfo: 1,5p/ 1os.
- Zurek,
- golonki peklowane z Rapustq i chrzanem
- kotlet zapiekany z pomidorem i serem [ub szaszfyki drobiowe z
ryzem po turecku
-stroganow podawany z KluseczRami potfrancuskimi
- satatRa chifopska, buteczki bankietowe, masto

Menu w cenie 195z€/1o0s.

Powitanie
Chlebem 1 solg
Lampka Szampana dla Razdego Goscia
Zupa 1p/ 1 os.
Rosot z makaronem [ub Rrem (szparagowy, pieczarkowy)
I1 dania: 3,5 p/ 1os.
- potrawka z Rurczaka z ryZem i sosem potrawRowym
- pieczeti z RarRgwRi
- sakjewka wieprzowa z nadzieniem RurkRowym
- zraz po wielkopolsku z wieprzowiny
- kotlet de volaille
- kotlet MerRury ( z paprykg i ogorkiem)
- kotlet wieprzowy z pieczarkRami
Dodatki:

- ziemniaki, frytRi, Rluski pétfrancuskie, pyzy, ziemniaki vedgesy
Sosy ciepfe: sos mysliwski, pieczeniowo-winny,
Warzywa:

-zestaw suréwek, bukiet warzyw gotowanych z mastem, Rapusta
gotowana, buraczki na zimno
Deser: 1p/ 10s.

- sorbet pomarariczowy podany w owocu, kawa, herbata
Ciasto 2 p/ 1os.

Kolacja bufet zimny:3,5 p/ 1 os.

- filety drobiowe na Kwasno
- sandacz w galarecie
- galantyki z Rurczaka
- indyR ze szmaragdowym oczRiem
- schab marynowany pieczony z morelami i sliwkami
- poledwiczki w Rolorowym pieprzu
- poledwiczRa z nadzieniem pieczarkowo-papryRowym
- satatka grecka, satatRa Jarzynowa, buteczKi bankietowe, masto
Sosy zimne: barbecue, choron
Barszcz 1p/ 1os.

Kolacja na ciepfo: 1,5 p/1os.

-Zurek,

- karkgwRka-pekl6wka z Rapustq zasmazang
- golonka po bawarsku
- filet drobiowy z pomidorem zapiekany z serem
-stroganow podawany z RluseczRami potfrancuskimi
- satatka Ralafiorowo- broRutowa, buteczki bankietowe, masto



v

POLECAMY
SPECIALNOSC SZEFA KUCHNI!

172€/ 1 os.
Wedzona Szynka Podkomorzego, pieczona w winie serwowana na
Sali na ciepto
Dodatki: ziemniaki pieczone, chrzan

17z¢/ 1os.
Prosie Pieczone z nadzieniem
Dodatki: satatka, musztarda, chrzan

172t/ 1os.
Zagroda Wiejska zastawiona wyrobami wiejskimi

82t/ 1 os.
Zagroda Wiejska z Wiasnymi wyrobami
W cenie: Warzywa, DeRoracja, 2 but. Siwuchy, chleb, smalec, ogorki

20 zt/ 1os.
£0s0S faszerowany brokutami

Grill:
Piers z Rurczaka 10z£
Szasztyk 12z
Karkéwka 12z€
Kietbasa 6z€
Kaszanka 5zt
Dodatki w cenie: satatka (pomidor, ogérek, cebula), pieczywo, sosy

Gnill z witasnego migsa:
Piers z Rurczaka 5 zf
Szasztyk,6 zf
Karkowka 6 z£
Kietbasa 3zf
Kaszanka 2,50z

20 2£/1 os.
Fontanna czekolady z dodatkami
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PAKIETY DEKORACYINE

Pakiet Standard: 0 z£/osobe

1) stoliki prostoRgtne
2) krzesta z pokrowcami
3) stof kawowy
4) Obstuga Relnerska 1 Relner/ 25 0sob

Pakiet Premium 15 zf/osobe

1) krzesta z pokrowcami
2) menu 20 szt.
3) wizytowki 1 szt./osobe
4) zawieszKi na alkohol -20 szt.
5) stof kawowy

6) Obstuga w biatych reRawiczRach: 1 Relner/ 25 0s6b

Pakiet Lux; 25 zt/osobe

1) stoliki oRragte 12 osobowe
2) krzesta z pokrowcami
3) menu 20 szt
4) wizytéwki 1 szt/osobe
5) zawieszKi na alkohol -20 szt.
6) stot Rawowy

7) Obstuga w biatych rekawiczRach: 1 Relner/ 20 0s6b



